
- EVENT 宿泊プラン -

左記ｲﾍﾞﾝﾄ 2 名様分 ＋ 2 次会代 ＋ お部屋代
＋ SPA ＋ 朝食 ＋ 税金サービス料

　　　2名様分　59,000 円　全て込込

開宴日 2 月  4 日（土） 
お迎え ①16:30   ②18:00  < 福山駅 >
無料ｾﾐﾅｰ 17:30  < 希望者 >
開宴時間 19:00 
会費  13,000 円  < お１人様 >

境港直かにのお料理、日置桜、セミナー、お土産
税金サービス料 全て込み

- やまもと ようこ -
境港 FISH 大使

ベラビスタ境ガ浜大使

【ご予約　お問合せ】
HP：http://www.bella-vista.jp/    tel：084-987-1122

境港生まれ。 「素食」 や 「マクロビオティック」

などをテーマにした雑誌編集者を経て、

現在は米の酒と食の研究家、

および地域食ブランドのアドバイザーとして

全国行脚中。 担当 ： 西川 （サイガワ）

蟹 /川口 利之　+　酒 /山根 正紀

「100分の1の奇跡！幻の極上ベニズワイカニを、復活栽培米の希少品種・強力で味わう」

2012.02.04　sat

山根 正紀 さん　ゲスト③

鳥取市より、日置桜-ひおきざくら-の五代目

代表取締役である山根正紀さんをお迎えいたします。

「食欲を沸せる酒づくり」雑誌、メディア等で注目の酒蔵です。

鳥取産強力といったお米の力、旨さをご堪能ください。

川口 利之 さん　ゲスト②

境港市より、川口商店 代表取締役である

カニ名人、川口さんをお迎えいたします。

川口名人が目利きした、極上のベニズワイをベラビスタ

に直送。かにのフルコースをお楽しみいただきます。

ゲスト①

カニの中でも、唯一鮮やかな紅色ボディのベニズワイガニ。
水揚げ日本一を誇る 鳥取県境漁港で、一番の目利きと称される川口名人に、
知られざるベニガニの魅 力を教えてもらいます。
ベニガニの多くは800m以上の深海に棲み、市場にあがる9割は
加工用のBランク。 ですが名人が選ぶ奇跡のベニガニは松葉蟹以上の味！
そんな「極上」と名人が認 めるのはたったの１％。繊細な肉質、豊富なミソ、
濃い甘さを持つ、ベニガニの 魅力。そして圧巻甲羅酒とは？　
カニの” とことん食べつくし方” を伝授してもら います。
鳥取県が誇る酒米「強力」。その名の通り、
パワフルストロングな味が生まれる お米です。きれいで力強い、
温めると味わいアップ！その美味さの秘密とは？　 日本海の冬の王者、
カニをさらに豊かな味に盛りたてる、酒米・強力の魅力と味 を
蔵元自ら最適な温度も含めてレクチャーいただきます。


