
ご法要
一周忌、三回忌などにご家族・ご親戚、親しい方々が集いお食事をともにするご法事。

ホテルならではのゆったりとした空間と心からのサービスで皆さまをお迎えいたします。

 
 

   
 

  
   
  
   

   
   
 

   

  
 
  
 

小鉢
焼胡麻豆腐 海老 胡桃味噌掛け

八寸
ほうれん草 切干の胡麻和え

ねぶと唐揚げ 海老芝煮 がす天

甘草味噌漬け 穴子昆布巻き

蛸唐揚げ 粒西貝旨煮

焼物
鰈西京焼 玉子巻き 菊花蕪

強肴

阿波鶏桑焼き レタス トマト

 海老芋芝煮 煮穴子 牛蒡 菊菜

御飯

ひじき御飯 漬物

デザート

 

 
 

先付 

農園葛野菜豆腐“春キャベツ”  

造り 

朝獲れ鮮魚 三種盛り  

八 寸  

 瀬戸内飯蛸ぬた和え  
ねぶと南蛮漬け

 

 
菜の花

 

鯛の子旨煮

 
たらの芽田楽

 

鰆柚庵焼

 
玄米煎餅

 

昆布巻き

 
揚げ物

 
瀬戸内魚と農園野菜の天婦羅

 酢の物

 
ちー烏賊と新若布の生姜酢

 主皿

 旬の眼張の煮付け

  御飯

 
春菊御飯

 
味噌汁

黒釜炊き 
漬物

 デザート

 
黒糖プリン

 

抹茶アイス

 

会席料理 ¥6,300 ~

無料の送迎も行っております。
詳しくは担当スタッフまでご相談くださいませ。

※メニューは一例です。季節により内容は異なります。

お花や茶の子の手配も承ります。

ご予算に応じてお料理もおつくりできますのでご相談くださいませ。煮物

法事弁当 ¥4,200 ~

ご予約　お問い合わせ
リゾートホテルベラビスタ境ガ浜

宴会担当　川畑

TEL：084-987-1122
FAX：084-987-2148

抹茶アイス


