
GARRETT ガレット

CREPE クレープ

さくら＆ミルク クレープ
（クレープの中には、 自家製てんさい糖さくらミルクジャム、 バニラアイス添え）

ブール エ シュクル
( フランスで典型的なバターと砂糖を使ったシンプルクレープ）

CIDRE シードル

sakura & milk crepe

BEURRE et sucru

la bolee celte cidre brut

la bolee celte cidre doux

シードル　ラ　ボレ　セルト　ブリュット （辛口） alc 4.5%

シードル　ラ　ボレ　セルト　ドゥー （甘口） alc 2.0%

SET DRINKS セットドリンク 【+ ¥525】

シードル／コーヒー／マカイバリオーガニックダージリンティー／オレンジジュース／

GARRET & CREPE 　　　am 11:00 ~ 17:00

そば粉を使ったフランスブルターニュ地方の郷土料理です
【アレルギー ： そば、 乳、 小麦、 玉子】

フランスブルターニュ産りんご天然果汁 100% で造られる

低アルコールアップルサイダーです。

cidre / coffee / tea / orange juice /

¥ 840

¥ 1,365

¥ 630

¥ 1,155

drink set

drink set

glass  ¥ 735
bottle ¥ 3,150

glass  ¥ 735
bottle ¥ 3,150

egg, gruyere cheese, tomato,& basil garrett
神勝寺玉子、 グリュイエールチーズ
トマト、 バジル　のガレット

¥ 1,155

¥ 1,680drink set

PANNA COTTA パンナコッタ　from　双忘

ほうじ茶のほろ苦パンナコッタ
（日本料理双忘のオリジナルスイーツが登場！

　イタリア料理サデンとのコラボ企画で生まれたスイーツです）

ROASTED TEA PANNNA COTTA

¥ 735

¥ 1,260drink set


