
イタリアからのピアット

　ナポリのモッツアレッラ

　　エミリアロマーニ州のプロシュート、サラミ

　　　ラッツイオ州ローマのグリーンオリーブ

瀬戸内海の幸をヴァポーレ

　目の前に浮かぶ、小島の柑橘畑の香りを

獲れたて、渡り蟹のフェットチーネ

　チェリートマトと一緒に

鶏の丸ごとオーブン焼きをお二人で

　テーブルにて、シェフがお取りわけに参ります

デザートはザ･ロビーで

  イタリアより　X'mas　パネットーネ

食前酒に、シャンパーニュを

　 パイパーエドシック　ブリュット

［パイパー･エドシックについて］

1785年の創業以来、多くの人々に愛され続け、

王妃マリー･アントワネットにも献上された

由緒正しきブランド。

マリリン･モンローの目覚めの一杯と

された伝説も持ち、今日ではカンヌ国際映画祭の

公式シャンパンとして愛飲されています。

伝統の味わいは、最高醸造責任者レジス･カミュの

手でしっかりと継承され、

さらなるクオリティを追求し続けています。

IWC2010 ”スパークリング･ワインメーカー･オブ･ザ･イヤー”受賞

X'mas menu BELLAVISTA

~ IL MENU DI NATALE ~

1:Welcome champagne

2:Ingresso

3:Antipasto

4:primo piat to

5:second piat to

6:Dolce

パイパーエドシック クリスマス期間 2杯目より

  通常 1,890円  ⇒  1,050円でご用意いたしております

お一人様 ￥6,300-

WELCOME DRINK 
+

 X'MAS DINNER COURSE

ウェルカムドリンクはノンアルコールでもご用意致しております

表示価格は税込み価格となっております

別途サービス料10％頂戴致しております

K I D S  O N E  P L A T E 	

￥3 , 1 5 0 -

フリットミスト・ミートスパゲッティ

ハンバーグ&ソーセージ・

PIZZA風トルティーヤ

コーンスープ・イチゴのムース

ジュース

2010.12.18 ( SAT ) ~ 12.25 ( SAT )

ザ･ロビーで

  エスプレッソ・カフェアメリカーノ

7:Caffe


