
すべて、税込み表記でございます。　別途サービス料として 10% を頂戴いたします。
Tax included      Allprices are subject to 10% service charge

本日の食材により、内容が異なることがございます。
Some menu could change depending on market occation

旬おまかせ

- 先付 appetizer -
季節の農園野菜葛豆腐：おくら

- 八寸 small dishes -
鱧の子玉〆　無花果胡麻味噌かけ

農園糸瓜味噌和え　じゃが芋あられ揚げ　だだ茶豆

- お造り sashimi -
本日の地魚より

- 煮物 simmer -
黒豚の角煮　農園のじゃが芋庵掛け

- 農園野菜 vegetable -
冬瓜釜の玉〆

- 主皿 main dish -
鱧、焼き茄子、トマトのアボガド庵掛け　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
- お食事 meal-

玉蜀黍の黒釜炊き立て御飯　味噌汁　香の物

- デザート dessert-
白桃冷しスープ　吉野葛餅

お料理：6,300 円　（+ 2,100 円にてメインをお肉料理に）

双 忘

加茂茄子釜：東伯牛のステーキ卸し庵掛け
( + 2,100 円にて )


