
すべて、税込み表記でございます。　別途サービス料として 10% を頂戴いたします。

薬膳飲茶セット

薬膳湯

割包挟肉

海老焼売

黄粉茶布丁　　茉莉花茶

1,575 円

瀬戸内魚御膳

本日の煮魚

お造り

小鉢　茶碗蒸し

御飯　汁物　香の物

デザート

2,100 円

地魚、農園野菜の
天婦羅御膳

天婦羅盛り

お造り

小鉢　茶碗蒸し

御飯　汁物　香の物

デザート

2,100 円

鳥取産東伯牛ステーキ丼

東伯牛ステーキ土鍋丼

汁物　香の物

デザート

3,150 円

ご予約にて 5,250 円よりコース料理ご用意させていただきます。【前日まで要予約】

~ 陶楽 ~
旬の特味“筍”&黒釜炊き御飯

季節の食材“ たけのこ ”をメインに

”森里陶楽氏 ”の器に盛り込んだ

料理長おすすめのランチコースです

農園の法蓮草羹

朝捕れ瀬戸内鮮魚のお造り

八寸
農園わけぎ　原木椎茸　春菊、山菜の胡麻和え

牛肉チーズ巻き　手長蛸桜煮　一寸豆辛煮

筍と鰆のかき揚げ　村雨卵　姫皮団子

浦崎筍姿焼き 木の芽味噌で

季節の黒釜炊き御飯
味噌汁、香の物

和菓子

3,675 円

神勝寺浅利うどん

あったかい浅利うどん

デザート

1,575 円

双忘

地魚天丼

地魚天丼
（ちぃ烏賊、鯛、蝦蛄など）

小鉢、茶碗蒸し

汁物　香の物

デザート

1,575 円

十徳粥膳

【限定 10 食】

”見直されている米食の文化 ”
- 十徳粥膳 - でゆったりとお過ごしください

体に優しい粥膳で、
体の中から美しくなりましょう

先付け

焼魚　お造り

煮物　和え物　香の物

本日の美粥

デザート

2,520 円

「肌つや良」「体力を付」「胃に優しく」

「頭の働き良」「胸につかえず」「寿命延」

「風邪ひかず」「空腹癒」「のど癒」「便通良」


